MY K O N O S



... happiness here is just a simple idea
Massimo Cirillo

Liasti is a philosophy that starts from the
origins where Greek tradition meets Italian
culture.



APPETIZER

Zucchini Balls

Zucchini balls, ricotta mousse and candied vanilla lemon zest.

Polpette di zucchine con mousse di ricotta e zeste di limone candito alla vaniglia.
Kolox0t e topi prkdta kot Coyapopévo Edopa Agpoviod Baviliog.

Grilled Sardines

Lemon vinaigrette and wild parsley.

Sardine grigliate in vinaigrette di limone e prezzemolo selvatico.
Yapdéheg YNTég o€ PveyKPET AELOVIOD Kot Gyplo HOIVTavVO.

Calamari Hilopites

Slightly smoked squid tagliatelle, lemon, zucchini cream,

dehydrated black olives and zucchini chips.

Tagliatella di calamaro leggermente affumicata, profumata al limone su crema di
zucchine, olive nere disidratate e chips di zucchina.

ELappdg KOmVIGTEG TOMOTELEG KOAOLAPLOD, OPOUOTICUEVEG e AEUOVL GE KPELLOL
KOAOKLO10D, APLIATOUEVEG LOVPEG EAEG KOl TGUTG KOAOKLOLO0V.

Basket of Calamari

Fried squid and zucchini with tartar sauce.

Frittura di calamaretti e zucchine fritte serviti con salsa tartara.

Tryovntd Kohopdpt Kot tTyavntd KohokvOdakio oepPpiopéva pe GOAToo TopTap.

Octopus grilled
Grilled octopus, fava cream, burrata stracciatella and carasau bread.

Polipo grigliato, crema di fave, stracciatella di burrata e pane carasau.
Xtoamddt ynto, kpépa eapog , burrata stracciatella kot yopi carasau.

Truffle Saganaki

Dip fried saganaki cheese, black truffle, orange, dried black olives and fresh
summer salad Formaggio saganaki fritto, tartufo nero, arancia, olive nere
disidratate e insalata fresca estiva Zayovaxi, poavpn Tpod@a, TOPTOKGAL, OmoENPOUEVEG
EMEG Kot PPESKLO KOAOKOPIYT GoAdTOL

Mussel Sauté

Mussel saute with rosemary croutons.
Sauté di cozze con crostini al rosmarino.
Muodu cotapiopéva pe KpouTtov devrporifovov.

Bread Trilogy

Grilled bread and greek Sauces
Pane grigliato e salse greche
YNt yoput kot eAAVIKEG GOAToES

Sourdough bread sticks and greek dips
Grilled bread and greek dips

Sticks di pane a lievitazione naturale e salse greche
Youl pe eAnvikd v

Sicilian Fresella
Barley fresella, ricotta cheese, lemon zest, feta cheese, basil cream and tomato
water

Fresella d'orzo, ricotta, scorza di limone, feta, crema di basilico e Acqua di pomodoro
Dpéoeha kpBoprov, pikdTa, EOGHE AELOVIO, TUPT PETO, KPELO PACTAMKOV Kot VIOUATo



RAW FISH AND MEAT

Beef Tataki

Beef fillet marinated in soy, demi glace sauce, Maldon salt and fried
capers.

Filetto di Manzo marinato alla soia, salsa demi glace, sale Maldon e
capperi fritti.

Mooyopicto eAETo papvapicpuévo og ooy, ciitoo demi glace, aAdTt
Maldon kot tnyovnt Kamopn

Tuna Tartare

Tuna tartare with guacamole, mango and citrus fruit gel, wakame
seaweed, topinambur chips and fried capers.

Tartare di Tonno con guacamole, gel di mango e agrumi, alga wakame,
chips di topinambur e capperi fritti.

Taptdp TOVOL e YKOVOKOUOAE, LAVYKO KOl TEEA E0TEPIOOEODY, PVKIA
wakame, Tong aykivapag lepovcalnqu kot Tyovnt Kémopn.

Tutaki

Yellowfin tuna fillet seasoned with soy and Worcester sauce, Maldon
salt, sesame oil and citrus gel.

Filetto di tonno pinna gialla condito con soia e salsa Worcester, sale
Maldon, olio di sesamo e gel di agrumi.

DLéTO KITPVOTTEPOL TOVOL KOPLKEVIEVO LE GOV Kot cbAtao Worce-

ster, oAt Maldon, Addt amd covodu Kot T(eA £0mEPIO0EdDV.

Mykonian Ceviche

Seabass marinate with lime, chilly and coriander.
Spigola marinata al lime, peperoncino e coriandolo.
AoPpdit poptvopiopévo og AL, TGIAL Kot KOAOVOPO.

“Liasti” Beef Tartare & Truffle

Beef tartare, dehydrated eggs, fried capers, purple potatoes chips,
anchovy’s mayo, black truffle.
Tartare di manzo, uova disidratate, capperi fritti, chips di patata viola,

mayo di alici e tartufo nero.
Mooyopicto Taptdp, ovyd, TnyovnTy Kamopn, Lo totatdkio, poyovell
YahPOG Kol Ladp1 TPOVPA.



GARDEN SALADS

Most of the our vegatables come from organic gardens

“Liasti” Greek Salad

Handpicked tomatoes, cucumbers, red onion, black olives, feta
cheese, barley croutons & aromatic EVO.

Pomodori da grappolo, cetrioli, cipolla rossa, olive nere, feta, crostini d’orzo &
EVO

Nropdrteg, ayyovpia, KOKKIVO KPEUIDOL, Lavpeg EAEC, Tupl péta,

KpBapévia kpovtov & EVO.

Quinoa Salad

Quinoa dreesed with oil, salt, guacamole, carrots and courgette
brunoise, leek chips and blueberry gel.
Quinoa condita con olio, sale, guacamole, brunoise di carote e zucchine,

chips di porri e gel di mirtillo.
Kwoa vropévn pe Addt, aAdTt, YKOLOKOUOAE, KOPOTO Kol KOAOKVOAKL,
oG Tpdioov Kot Ted Patdpovpov.

Caesar Salad

Roman Salad, croutons, Caesar sauce, chicken fillet and Parmesan flakes.
Insalata Romana, crostini di pane, salsa caesar, filetto di pollo e scaglie di
parmigiano.

Popaikn coldra, kpovtdv, caAtoo caesar, GIAETO KOTOTOVAOL Kot VpAdes mappeldvag.

Summer Salad

Burrata caprese, tomatoes salad, wild rocket cream and parmesan chips.
Burrata alla caprese, insalata di pomodori, crema di rucola selvatica e chips di
parmigiano

Caprese burrata, GoAdTo VIORATOGS, KPELA AYPLOS pOKAG KOL TOUTS TOPUECAVOC.



PASTA

Linguina Vescovo

Linguine with garlic, oil and chili, red prawn tartare and lime.

Linguina aglio, olio e peperoncino, tartare di gambero rosso e lime.
Avykovivt pe ok6pdo, Aadt Kot Tumeptd Toiht, TopTap KOKKIVIG Yopidag Kot
AL,

Ravioli

Stuffed with ricotta, provola, parmesan and basil, peas cream,
burrata, lobster tempura, basil cream and tomato confit.
Ripieno di ricotta, provola, parmigiano, crema di piselli, burrata,

tempura di aragosta, crema al basilico e pomodorino confit.
T'guotd pe pcdta, provola, mappeldvo, kpépo apokd, burrata, Tepmovpa
00TAKOV, KPEUO BACTAKOD Kot VTOUATH KOVEL

Pacchero di Mare

With squid, mussels, Mazara red prawns, wild rocket cream, zucchini and

aubergine crumble.

Con calamaro, cozze, gambero rosso di Mazara, crema di rucola selvatica e crumble di zucchine e

melanzane.
Me karapdpia, podio, kdkkives yopideg Mazara, kpépa dyplog poKos Kot KpopmA KoAoKvOion kot peitldvag.

Spaghettone alla Norma

With tomatoes sauce, aubergine and ricotta mousse, basil cream and fried

aubergines.

Con salsa di pomodoro, mousse di melanzane e ricotta, crema di basilico e

melanzane fritte.

Me céAtoo viopdtag, ovg pelMtlivag Kaptkota, KPpERO PactAtkol Kot Tyovntég peAttlaves.

Risotto Red Prawn and Zucchini
Zucchini cream, lemon, red prawn, zucchini chips, provolone del Monaco and

citrus gel.

Crema di zucchine, gambero rosso profumato al limone, chips di zucchine,
provolone del Monaco e gel di agrumi.

Kpépa koAokvB100, KOKKIVEG YOPIOES e AP®LLOL AELOVIOV, TGS KOAOKLOL0V,
provolone del Monaco kot t{eA eonepldoeddv.

La nostra Pasta e trafilata in bronzo, essiccata naturalmente e prodotta a Gragnano.
Our Pasta is bronze drawn, naturally dried and made in Gragnano.
Ta Qopapucd pog givor amd prpovtlo, amo&npapéva Lok Kot mapdyovtol 6to Gragnano.



CHARCOAL GRILL

Fresh Aegean Fish
Pesce del giorno alla griglia.
Dpéoko yapt nuEPAG ot GYAPaL.

Whole Fish style Acqua pazza
Chili, basil, parsley, cherry tomatoes, wine, garlic and onion.
Peperoncino, basilico, prezzemolo, pomodorino ciliegino, vino, aglio e cipolla.

IMumepd toidt, BactAKog, PAivTavOg, VIONOTIVL, KPOoi, GKOPOO KoL KPEULDIOL.
Whole Fish Sea-Salt Crust Style

Tomahawk Beef
Tomahawk di manzo
Mogoyopicte Tomahawk

Black Angus

Tagliata Tagliata di
manzo Mocyapicia
Toldra

Pork Steak
Bistecca di maiale
Xotpwvn purptidia

Half chicken

Pollo da cortile alla griglia
¥nto kotdmovro

Tiger
Prawns
Gamberoni
Topideg

Calamri
Calamari
Koapdapt

SIDE

Homemade fries
Patatine fritte
Tnyovntég matdreg

Grilled

Vegatables
Verdure grigliate
Wntd Aayovikd

Green “Horta”
Bietola greca
Xopta

Charcoal potatoes cartoccio
Patate in cartoccio cotte sotto cenere
TTatdteg poysipepéveg o€ AAOLLUVOYAPTO



DESSERTS

Our “Tiramisu*“

With heart of dark chocolate, coffee cream and vanilla ice cream.
Ripieno di cremoso al cioccolato fondente, cremoso al caffe e gelato al
vaniglia.

Tguotd pe Kpepddn Lavpn GoKOAATA, KPEUMON KopE

Kot Toy®to Povilio.

Cheesecake

With raspberry gel, white chocolate crumble and strawberry ice
cream.

Con gel al lampone, crumble al cioccolato bianco e gelato alla fragola.

Me 1leh PBatdpovpov, KPAUTA AEVKNG GOKOAGTOS KOt TAy®TO GPAOVACL.

Creme Brule

Vanilla creme brule, crunchy caramel and mango ice cream.
Profumato alla vaniglia, caramello croccante e gelato al mango.
Apopotiopévo pe Bovilio, Tpoyovy Kapopéda Kot Toyotd PLavyKo

Delizia al limone
With meringue flakes and lemon sorbet.
Con scaglie meringate e sorbetto al limone.

Me vipddeg pop€yKag Kot GOpUTE AELOVIOD.

Fresh Fruit Platter

Frutta fresca
Ddpéoka podTa

Prices are inclusive of all legal charges

(VAT at 13% & 24% for all alcohol beverages, as well as municipal taxes 0.5%).
Responsible for the market law inspection Mr. Massimo Cirillo.

For the food preparation are used olive oil, sesame oil, cotton seed oil and
grape seed oil. Feta cheese is of a Greek origin.

Complaints forms are available at the cashier.

The restaurant is obliged to issue analytical fiscal receipts, stamped by the Tax
Office. For any allergies please inform us.
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